0% d'alcool 100% de pur plaisir

CEPAGE(S) & TERROIR

Chenin & Grolleau.
Sols argilo-schisteux.

VINIFICATION

40% du raisin est vendangé a la
main, le reste est fait a la machine.
Le raisin est ensuite pressé et son jus

pasteurisé puis gazéifié.

Aucun autre intrant n’est utilisé.

—— NOTE DE DEGUSTATION

Délice de fines bulles est un vrai régal.
Tremper ses leévres dans ce pétillant
sans alcool, ¢'est comme croquer dans
une grappe de raisin mdre, juteuse et
gouUteuse.

Il apporte toute la fraicheur, toute

la jeunesse d'un produit festif et
désaltérant.

A consommer sans modération |

A servir frais, entre 6° et 8°C.

TEMPERATURE DE SERVICE —‘

Excellent en dégustation et L/
a I'apéritif. el

r ACCORDS METS-VIN ’ _—

i (]

1 DOMAINE D LANDREAU @l

Koy bouteile & F 79300 par EMB 79049 PO o \¢h
O Ly L 19750 VALDU LAYON AR

CENTDESSU
JENTS  DIOXYDE DE CARBONE CONTIENT DE

DICTOR Ry .

DELICE DE FINES BULLES

Pétillant sans alcool made in France, Délice de Fines Bulles est un vrai régal. 100% jus de
raisin, il est ensuite gazéifié, puis pasteurisé pour ne garder que le plaisir du fruit.
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